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ENTREES

Burrala crémeuse el 8,90 €
lomales cerises

Salade d'avocat ct 10,50 €
crevelles

Assictte de saumon fumé 13,50 €
el ses loasts chauds

Duo de chévre chaud sur 8,50 €
lit de salade

Assielle de jambon de 11,50 €
parme
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SALADES PATES &
GRATINES
Salade Océance 15,90 €
Sélection de légumes frais, avocat et Tagliatelles poulet et 12,90 €
saumon, accompagnée d'une pizzetta champignons
Taglialelles au s: 14,90 €
Salade Estiva 1490 € fuﬁ éla clles au saumon
Légumes frois, avocat et pou!ef
croustillant accompagnée d'une
pizzetta Aubergine alla parmigiana 14,90 €
Gratin de mille feuilles d'aubergines,
Carpaccio Burrala 16,90 € sauce tomate, basilic, parmesan,

Fines tranches de boeuf tomates
cerises, huile d'olive, burrata crémeuse,
roquette, parmesan, accompagnée
d'une pizzetta

jambon de paris, mozzarella et sa
salade

Spaghetli Carbonara 12,90 €
Penne alla Sorrentina 12.90 €
Pennes sauce tomate

gratinées & la mozza

Cocolle de pales aux 16,90 €
fruits de mer

Lasagne bolognaise 14,90 €

gratince au four
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PIZZAS

Burrata 15,90 €

Sauce tomate, burrata crémeuse, tomates

cerises, olives

Diavola 13,90 €

Sauce tomate, mozza fondante,
salami piquant et oignons rouges

Miel Poulet 13,90 €

Créme frafche, mozza, poulet, fromage
de chévre, champignons et miel

Reine 13,90 €

Sauce tomate, mozza, jambon de
Paris et champignons

Jambon de Parme 14,90 €

Sauce tomate, mozza, jambon de Parme,

roquette, tomates cerises et olives

Fraicheur 14,50 €

Sauce tomate, mozza, saumon fumé,
roquette tomates cerises et olives

L.ouisianc 13,90 €

Créme fraiche, moza, blanc de poulet,
champignons, ciboulette et oignons doux

Orientale 13,90 €

Sauce tomate, thon, oignons, poivrons,
merguez et oeuf

Pavarotti 13,90 €

Sauce tomate mozza jambon de paris,
fromage de chévre et oignons doux

Vendome 14,90 €

Sauce tomate, mozza, jambon de Paris,
champignons, pepperoni, merguez et oeuf

4 Fromages 13,90 €

Créme fraiche, mozza, fromage de
chévre, gorgonzola et brie

Calzone 13,90 €

Sauce tomate, mozza, jaune d'oceuf,
jambon de paris

L U L R T ——————

Sauce tomate, fruits de mer, ail, huile d'olive, basilic
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LES VIANDES LE COIN
DE LA MER

Osso bucco 19,90 € Dos de saumon fraisroti =~ 18,50 €
Jarret de veau mijoté lentement, parfumé
aux herbes et servi avec des spcghefh‘s Brochelies de gambas 21,50 €

Escalope de poulet a la 15,90 €
Milanaise

Accompagnée de pates & la sauce tomate
au parmesan

Escalope de veau, sauce 17,20 €
gorgonzola

Escalope de veau a la 17,20 €
creme de citron

Pavé de rumsteak 16,90 €

Accompagné d'une sauce au poivre ou
béarnaise, frites et mélée de salade

Entrecote de boeufl

19,80 €

Accompagnée de tagliatelles

Nos sauces : gorgonzola, échalotes

confii'es, poivre, béarnaise

¢ Toutes nos viandes sont d'origine France et U.E

grillées aux herbes

Garniture au choix

Noix de Saint Jacques ala 22,50 €
provencale

Sauce tomate, chcmpignons, poivrons,
ail et huile d'olive
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DESSERTS

Tiramisu Classique au 6,90 € ¢ Coupe Colonel 6,50 €
calc Sorbet citron et vodka
Tiramisu 6,90 €
Nutella-spéculoos Coupe Iceberg 6,80 €
Glace menthe chocolat, Get 27 et
Salade de [ruils [rais 5,50 € chantilly
CfsligEais 650 € Glaces et sorbets 5,20 €
3 boules au choix parmi : vanille,
Fondant au chocolat 6,90 € chocolat, pistache, menthe chocolat,
café noisette, caramel, caramel & la
Servi avec une boule de glace vanille fleur de sel noix de pécan, créeme
briilée, fraise, cassis, citron, passion et
Creme brilée 6,20 € cmerens
Mousse au chocolat 5,20 € Assictte de fromage 6,50 €
Fromage de chévre, camembert et
Tarte du chef 7,80 € gorgonzola

Tarte aux pommes tiédes, glace vanille,

chocolat chaud et chantilly Café gourmel 720 €

Ile Flottante 520 €
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LES APERITIFS LES COCKTAILS
Pastis ou Ricard 4,50 € Sans alcool
Américano maison 520 € Coupe des iles 6,50 €
Jus d'ananas, jus de passion, nectar
Campari 4,20 € d'abricot et grenadine
Whisky de marque AL Coucher de soleil 6,50 €
Martini rouge ou blanc 460 € Jus de mangue, jus d'orange et jus de
‘ citron vert
Porto 430 €
Avece alcool
Martini Gin 6,10 €
Mojito 7,50 €
Suze 420 € Rhum, jus de citron vert, menthe, eau
gazeuse et sucre de canne
Kir Champagne 7,60 €
Mojito Royal 8,50 €
Gin Toniic 6.80 € AP
Rhum, champagne, jus de citron vert,
Vodka Orange 6.80 € menthe, eau gazeuse et sucre de canne
Kir Vin blanc 430 € Gotl de Paradis 6,50 €
(classic, miire, péche ou framboise) Téquila, cointreau, jus d'orange,
grenadine
Champagne (la coupe) 6,90 €

Contenance verrerie alcools et liqueurs : 4cl

L 'abus d'alcool est dangereux pour la santé & consommer avec modération
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LES BOISSONS

Coca cola, coca cola 3,20 €
Light 33 cl

Orangina 25 cl 3,20 €
Schweppes Tonic 25 cl 320 €
Jus de [ruits 25 ¢l 3,20 €
Perrier 25 cl 3,20 €
Vittel, San Pellegrino 50 ¢l 3,20 €
Vittel, San Pellegrino 1 L.~ 5,20 €
Heinelen 25 ¢l 4,30 €
1664 25 ¢l 3.90€
Biére pression 33cl 440 €

Contenance verrerie alcools et liqueurs : 4cl

LES BOISSONS

CHAUDES

Café Expresso 220 €
Décaféiné 2,20 €
Irish Colfee 9,50 €
Cappuccino 2,80 €
Thé el infusion 3,20 €
CHAMPAGNES
En bouleille 52,00 €
Tsarine

| 'abus d'alcool est dangereux pour la santé & consommer avec modération
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1/2 Boul.  Boul.

VIN ROUGE 37,5 cl 75 cl
Lussac Saint-Emilion AOC - Grand Ricombre 15,20€  2550€
Souple, rond et charnu, au nez de prune et de tabac blond.
Puisseguin Saint-Emilion AOC - Catherine du Roy 1380€ 26,50 €
Dense, puissant, aux tanins bien enrobés, au nez d'épices et fruits noirs trés miirs.
Haut-Médoc AOC - Victoria 1l 1470€ 29,50 €
Des Tanins tendres et bien fondus, saveurs toastées et épicées du bois.
Chinon AOC - JM. Raffault - Les lutinicres 1220€  24,50€
Un Cabernet Franc frais et gourmand, au nez de baies mires.
Saumur Champigny AOC - Les chanleraines 1220€ 2450 €
Souple et frais, au nez de framboise et de bois de ronce
Brouilly AOC - Réserve de Beauvoisice 1350€ 26,50 €
Souple, rond et charnu, au nez de prune et de tabac blond
Bourgogne Hautes Coles de Beaunes - Berger Rive 31,50 €
Une robe sombre, aux tanins fermes, au nez de fruits rouges frais
VIN ROSE
Cotes de Provence AOC - Celliers de Ramatuelle 9,50 € 18,50 €
Un rosé péle, tendre, charnu et reglissé
Chinon rosé rosé AOC - Raffault 11,50 € 22,50 €
Un rosé de Cabernet franc, bien sec et trés frais
Travel AOC - Escaraille 1350 € 26,50 €

Un rosé intense, au nez kirsché plein et structuré en bouche

Contenance verrerie alcools et liqueurs : 4cl
L'abus d'alcool est dangereux pour la santé & consommer avec modération
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VIN BLANC 37,5 cl 75 ¢l
IGP Pays d’Oc - Ecolterra - Chardonnay, vin blologlquc 19,50 €

Plein et tendre, au nez de fruits jaunes et de miel. Il

Cheverny AOC - Les Boderies Vignerons de 950€ 18,50 €
Mont-pres-Chambord

Un jaune péle aux reflets or, au nez qui associe des odeurs champétres & des notes de fruits exotigues.

VIN ITALIENS

Chianti DOCG - Torre Delle Grazie 8,90 € 19,80 €

Bardolino DOC - Le Colline Dei Filari 8,90 € 19,80 €

VIN DE FRANCE EN PICHET

Rouge, Rosé, Blanc en 50 cl (Les petites Bories) 7,90 €

Rouge, Rosé, Blanc en 25 cl (Les petites Bories) 4,50 €

Vin au verre en 15 cl (cotes de Provence, Bordeaux supérieurs) 3,20 €

LES DIGESTIFS

Marie-Brizard 590€ . Calvados 590 €
Cointreau 5,9 € Pippermint 590 €
Armagnac 590 € Poire Williams 5,90 €
Cognac 5,90 €

Contenance verrerie alcools et liqueurs : 4cl
L'abus d'alcool est dangereux pour la santé & consommer avec modération




